i )

Una parte de la tienda Inossidable, abierta en la Plaza de Camas de |

Bocados de sibarita

Abre en la Plaza de Camas de la capital Inossidable, una tienda de
capricho con piezas Unicas de alta gastronomia y menaje exclusivo
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Alta gastronomia y menaje exclusivo.
Acaba de abrir en Mdlaga, en la plaza
de Camas de la capital, Inossidable,
una tienda con productos selectos que
haran las delicias de los sibaritas mds
exigentes. Sales especiales como la
Hale Mon o la volcdnica negra que uti-
lizan los grandes cocineros; la pasta
Torre Sarracena, el vinagre a la pulpa
de pimiento de espelette, el chocolate
Oriol Balaguer o el champan Piper,
con su original botella invertida.

Disefio, calidad y exclusividad es la
apuesta de este comercio creado por
Paqui Silva y Jesus Ruz, dos ejecutivos
malaguerios que decidieron abrir este
negocio tras comprobar que los pro-
ductos que buscaban para su mesa so-
lo podian obtenerlos en comercios
muy especificos, todos fuera de Méla-
gaylamayoria en el extranjero.

Este santuario del gourmet también es
idéneo para encontrar productos de re-
galo. “Yaesta biendellevaraunacenala
consabida botella de vino”, explica Pe-
dro Ruz, gerente del establecimiento,
que también apuesta por la decoracién,
creada por el arquitecto interiorista Pa-
blo Paniagua, y que cambia casi a diario.
Inossidable celebrara cursos reducidos
de catade champén o aceite y de cocina.

a capital, recrea una cocina.
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Los aceites y vinagres de alta gama, entre las propuestas.

El chef Dani Garcia abre bar en el centro

Sera el primer bar de tapas que abre sus
puertas bajo la batuta de un chef interna-
cional. Se trata del malaguefio Dani Gar-
cia, que en menos de un mes abre al pu-
blico, junto a Paqui Silva y Jests Ruiz
(duefios de Inossidable), La Moraga. Justo
enfrente del emblematico Orellana, en la
calle Moreno Monroy del centro de Mala-

ga, Garcia ofrecera sus tapas de autor
en medio de un decorado moderno y
exclusivo. El arquitecto e interiorista
José Luis Galan se encarga del proyec-
to de un establecimiento que pone to-
da su atencion en rescatar la tapa co-
mo sefia de identidad y muestra de las
ultimas propuestas de la gastronomia.




